Menu St Valentin servie Vendredi, Samedi, Dimanche
Prix 45 € ttc hors vin

Sangria blanche

Salade terre/mer
Ou
Lentilles tiedes vinaigrette, langoustines poélées

(Euf brouillé aux truffes
Ou
Seiches, pate a I’encre

Gambas flambées au whisky
Ou
Entrecote grillé, frites maison

Fromages

Petites douceur

Café

Réservation 04 68 26 31 89
Auberge sire de cabaret
11 380 Roquefére

siredecabaret@wanadoo.fr



COMPOSER VOTRE MENU SUIVANT VOS ENVIES.

Unmet: 15 € TTC
Deux mets : 25 € TTC
Trois mets : 35 € TTC

Mets : Entrée ou Plat

Entrées :

Plateau de charcuterie

Salade terre / mer

Terrine de foie gras au pain d’épice

Pot au feu de légumes

CEufs brouillés aux truffes

Salade de chévre au miel

Lentilles tiédes vinaigrette, langoustine poélée
Salade de saumon fumé

Plats :

Cassoulet maison

Navarin d’agneau

Salles de porc

Sauté de lapin saupiquet

Entrecote grillé, frites maison
Cuisses de grenouilles en persillade
Gambas flambées au whisky
Seiches, pate a I’encre

Les plats pris en direct on une attente de 30 minutes minimum

AQUARELLE De Monsieur Eppe Christophe



Dessert a commander en début du repas

Capuccino de fruit frais 4 €
Moelleux au chocolat 5 €
Gratin de fruit frais 4 €
Soufflé chaud au Grand Marnier 5 €
Folie douce 8 €

Assiette de fromages 5 €
Patisserie du moment 3 €
Glace ou sorbet:

1 boulle: 2 €

2 boulles : 3 €

3 boulles : 4 € ,
Gargantua 6 boulles 8 €

Colonel 6 € (sorbet citron, vodka )

AQUARELLE De Monsieur Eppe Christophe



