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MENUDE LA SAINT SYLVESTRE
Mardl 21 Décenmibre 2013

60 EURDS / personng, nors bolssons

Amuse-bouche : mint-bagels aux divers saveurs
sk
Lingot de purée d’avocat sur son sablé amande, gambas panfes aux céréales
B
Nage de pois cassés, Noix de saint-Jacques et Risotto
e
carvé de cerf en crolite d'herbes, poélée de Légumes oubliés
N i
Asslette de fromages affinés
e
Biscult dacquolse aux nolsettes, polre et caramel
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Réservation obligatolre au 04.68.43,15.22
OW hostelleriecorbieres@free.fr
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