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11290 MONTREAL DE L’ AUDE h

- | Dominicain -

Castelnaudary Bram Carcassonne Narbonne

Montréal
Fanjeaux

Mirepoix

Montségur

En venant de Toulouse ou de Narbonne
par Autoroute A61, sortir a Bram, suivre direction Carcassonne
puis prendre direction Montréal
au 2°™ rond-point a droite (2°™sortie)

Pous contacter

Tél. 04 68 76 31 10 - Fax 04 68 76 32 09
E-mail : auberge-du-dominicain@wanadoo.fr
4 www.aubergedudominicain.com

.Réservez votre table au 04 68 76 31 10
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le midi seulement - vins non compris

5
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Cocktail de
bienvenue

Salade de gambas
aux mandarines

4 N

+ Chapon fermier
et sa sauce aux
morilles

Biche de Noél ou
de 'an neuf

Café

Cocktail de
bienvenue

Terrine de pigeon
au foie-gras et aux
griottes

ou
Salade de gambas
aux mandarines

Gambas flambées
a lanis
Chapon fermier

et sa sauce aux
morilles

Biche de Noél ou
de l'an neuf

Café

Cocktail de
bienvenue

Meédaillon de foie
gras mi-cuit et son
confit de figues
ou
Escalope de foie
gras poélé au confit
doignons

Homard a
laméricaine

Chapon fermier et sa

sauce aux morilles

Biche de Noél ou de

I'an neuf

Café

‘Mardi 31 Décembre 2013
2 partir de 21 h. ,

Vins, café et blanquette compris

Cocktail de bienvenue
et ses amuses gueules

Cocktail de bienvenue
et ses amuses gueules

Salade de gambas aux Escalope de foie gras poélé au
mandarines confit doignons
ou ou
Ravioles de foie-gras Médaillon de foie-gras mi-cuit et
au coulis de cépes son confit de figues

.
Gambas flambées au whisky Homard a l'américaine

Chapon fermier et sa sauce aux | Chapon fermier et sa sauce aux
morilles morilles

Biiche de I'an neuf “Bliche de I'an neuf




